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Mit diesem neuen Bio-Brot geht die Sonne auf:

Der Ja! Natiirlich Sonnen-Ura aus Schlagler Ur-Roggen

Am Griindonnerstag, wenn traditionell dem Brechen des Brotes beim letzten Abendmahl gedacht
wird, prasentiert Ja! Natiirlich den neuen Bio Sonnen-Ura. Gebacken wird das Bio-Brot aus dem
Schlagler Ur-Roggen, der dltesten eingetragenen Roggensorte im 6sterreichischen Zuchtbuch. Der
Bio-Roggensauerteig, der auch Ura genannt wird, verleiht dieser besonderen Brot-Spezialitit
ihren klingenden Namen. Namensgebend war auBerdem das markante Aussehen des Brotlaibs:

die besonders knusprige Kruste geht beim langsamen Backen auf wie die Sonne.

Der selten gewordene Schlagler Ur-Roggen wird bereits seit 1908 am Stift Schlagl im Muhlviertel
geziichtet. Diese Roggenpflanze kann bis zu zwei Meter hoch werden, ist robust und frihreif —
Garant fur hohe Qualitdt und Lagerreife und damit besonders fir den Bio-Anbau geeignet. Er wird
fir den Ja! Natirlich Sonnen-Ura sortenrein im Waldviertel und auf der Parndorfer Platte
angebaut. ,,Das Wiederbeleben von Altbewahrtem und die Bewahrung in Vergessenheit geratener
Sorten ist uns in allen Bereichen ein groBes Anliegen. Mit diesem ganz besonderen Brot feiern wir
die vor 111 Jahren begonnene Tradition des Schlager Ur-Roggens mit seinem intensiven
Geschmack, der unseren Sonnen-Ura auszeichnet”, begriiSt Ja! Natirlich Geschaftsfiihrerin
Martina Hormer stolz den auRergewdhnlichen Neuzugang. Der besondere Geschmack ist zum
einen auf die besondere Getreide-Sorte und zum anderen auf den Sauerteig zurlick zu fihren. Der
Sauerteig, auch Ura genannt, hélt das Brot langer frisch und saftig. Auf Backhefe wird ganzlich

verzichtet.
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Gebacken nach dem Ja! Natiirlich Reinheitsgebot: Getreide, Salz, Wasser und sonst nichts

Das notige Bewusstsein, Wissen und handwerkliche Kénnen fiir diese Brot-Gesamtkomposition
bietet die Bio-Backerei der Familie Strock, die den Sonnen-Ura mit viel Liebe nach den hohen
Anspriichen von Ja! Natrlich backt. Das auffallige Sonnenmuster auf der Brotoberseite ergibt sich
durch das eigens angefertigte Brot-Simperl, in welchem der Teig in Ruhe rasten kann. Dadurch
entstehen beim Backen die sonnenférmigen Erhebungen, die die Kruste noch einmal extra
knusprig und resch werden lassen. So macht sich der Sonnen-Ura besonders hiibsch auf dem
Frihstlicks-Tisch und passt auch geschmacklich gut zu allem, was der Friihling kulinarisch zu bieten
hat — von pikanten Aufstrichen lber Eier-Gerichte bis zum Butterbrot mit Schnittlauch oder

anderen frischen Gartenkrautern.

Der neue Ja! Natdrlich Sonnen-Ura aus dem Schldgler Ur-Roggen ist ab 23. April bei BILLA und
MERKUR um 3,19 Euro erhaltlich.

Bildtexte zum iibermittelten Bildmaterial:
Bild 1 — 3: Ja! Natdirlich Sonnen-Ura aus Schlagler Ur-Roggen
Bild 4: Ja! Natdrlich Schlagler Roggendhre

Credits: Ja! Naturlich, Abdruck zu PR-Zwecken honorarfrei.

Uber Ja! Natiirlich

Vor 25 Jahren begann die Erfolgsgeschichte von Osterreichs BIO-Pionier, die heute eine Produktpalette von tiber 1.100
Produkten umfasst. Die REWE Group Eigenmarke steht fiir Produkte aus biologischer Landwirtschaft, hochwertige
Qualitat, besten Geschmack, vollkommene Transparenz und das Wirtschaften im Einklang mit der Natur. Das alles hat
oberste Prioritdt. Denn Ja! Natirlich bedeutet Genuss mit Verantwortung: Verantwortung gegeniiber Mensch, Tier
und Umwelt — aber auch Verantwortung gegeniber biologisch wirtschaftenden Landwirtinnen. Deshalb leistet die Bio-
Marke auch einen wesentlichen Beitrag zu deren Forderung: Sie garantiert den Bio-Bauerinnen und -Bauern eine
sichere Abnahme und honoriert den Mehraufwand der biologischen Landwirtschaft mit den hochsten Bio-Zuschlagen
des Landes. Unter dem Motto ,Bio in Hiille und Fiille” setzt Ja! Natirlich seit einigen Jahren auf Green Packaging und
damit neue Mal3stdabe, was umweltschonende Verpackungen angeht. Ja! Natdirlich ist bei BILLA, MERKUR, BIPA, ADEG
und SUTTERLUTY erhéltlich.

Weitere Informationen unter www.janatuerlich.at und auf http://magazin.janatuerlich.at/.
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